CUESTA CHICA 2020

APELACION D.O. Valle de Elqui—Chile
CEPAS 100% Garnacha
GEOLOGIA Granito en la Cordillera de Los Andes
SUELO Granito en distintos estados de alteracion
CLIMA Seco (100 mm anuales promedio) con gran oscilacion térmica
ALTURA 2.179 metros sobre el nivel del mar
Las uvas se fermentan en tanques tronconicos de concreto
con un 60% de racimo completo. No se pisonea. La
fermentacion es espontanea con levaduras nativas.
VINIFICACION Maceracion total es por 30 dias.
CRIANZA Huevos de concreto 700 L por 22 meses.
FECHA
DE COSECHA 5 de marzo de 2020
N° BOTELLAS 950 botellas de 750cc
EMBOTELLADO 5 de enero de 2022
RESENA
Informacion técnica
Alcohol (%VOL) 13%
PH 3,40
Az(car residual 1,69 ¢/l

Acidez total 5,74 gramos por litro (exp. en acidez tartarico)

Caracteristicas del vinedo

Ubicado en la Cordillera de los Andes a 2.179 metros de altitud en la localidad Alcohuaz, Valle de Elqui, Chile. Es
un lugar de alta montana con mucha luminosidad. El objetivo final es hacer un vino que sea fiel a la variedad y que,
ademas, sea capaz de mostrar un lugar en altura en donde el vinedo esta plantado sobre suelos de granito.
Caracteristicas de la anada

Invierno - Primavera 2019: Durante el invierno solo se presento un evento de nieve en el mes de junio.
Hubo heladas, pero que no afectaron la produccion. La brotacion fue a fines del mes de septiembre lo que

[levo a una madurez mas temprana, con una produccion relativamente baja de uvas en relacion a un ano
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promedio. Las precipitaciones fueron de 35mm durante todo el 2019.

Verano 2020: El verano se presento seco, caluroso vy sin precipitaciones. La cosecha en Alcohuaz se inicio

verano ZUZU p ’ Yy sin precip

a mediados de febrero y especificamente para la Garnacha el 5 de marzo de 2020.



